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LA CUISINE

ON MANGE QuoOl?

Des plats originaux d'inspiration "Street Food", des planches diverses et variées, du
snacking de qualité (si si, ¢a existe), des desserts faits maison et avec amour, et bien
sQr une large carte de boissons avec ou sans alcool....ne vous inquiétez pas, on a
pensé a TOUT!

HORAIRES D’OUVERTURE DE LA CUISINE :

La cuisine est ouverte en continu sur les horaires suivants :
e Lun-Jeu : 15h - 23h

e Vendredi : 15h - 00h30

e Samedi : 11h30 - 00h30 n

¢ Dimanche: 12h - 23h M
nl -y

BIEN @
VENUE

Si vous étes tombés ici par hasard, ou que vous

vous étes laissés trainer par votre date Tinder, on
va quand méme commencer par se présenter (la
politesse tout ca).

LE 3BIS, C’EST QUOI?

Un lieu de divertissement multi-activités, organisé
autour de 2 types d’espaces :

e D’'un c6té, un bar a jeux sur 2 étages, avec
plus de 300 jeux de sociétés sélectionnés avec
soin, des bornes d’arcade, des fléchettes, un
baby-foot, et une équipe d’animateurstrices)
passionné(e)s toujours la pour vous conseiller et
vous expliquer les jeux

e De 'autre, des salons privatifs thématisés et
super immersifs, et concus comme de grandes
cours de récré pour adultes : Karaoke, Quiz, Blind
test a reconnaissance vocale, Gaming &
Retro-Gaming, et méme un mode «Club» pour
Vous ambiancer sur vos sons favoris.

C’EST QUAND?

Nous sommes ouverts 7j/7j, presque 365j/an,
aux horaires suivants :

e Lun-Vend : 15h-2h

e Samedi: 10h30-2h

¢ Dimanche: 12h-00h
C’EST 0U-L?

Bah en Corée du Sud. On rigole bien.

LE BAR A JEUX

e Nombre de jeux illimités
e Accompagnement par nos équipes
¢ Seules les 3 premiéres heures sont facturées

3,5€ =

LES SALONS PRIVATIFS

e Tarif réduit a 11€/pers/heure en journée en semaine
e Tarif normal a 16€/pers/heure les soirs et les week-ends
e Réservations en ligne (voir QR code ci-dessous)

n/16€=
/HEURE



COCKTAILS

verre / Jug
Pétasse on the heach 9,5¢/52¢
Rhum blanc, Rhum spicy, Gitron, Sirop de vanille, Ananas, Granberry
Gintocop’ 9,0¢
6in, Sirop péche bianche,itron, Concombre
Arlequin , 10,5¢
Amaretto, Ligueur de Bergamotte, Gitron, Sirop 0’orgeat
louk Mule 9,0¢/40¢ ‘ , , ‘
Rhum spicy, Gingemore, Citron, Ginger ale, Sirop d’agave Prix pour 4cl d’alcool + un Soft gratuit au choix (long drink)
i 3
b o o L LES GINS LES VODKAS
Imaté! € : :
= - Em?m nmwaMtag Gitron, Sucre de canng, Menthe fraiche 10.0 Tessendier @ 8,0¢ Tessendier @ 8,0¢
ﬁ% [xpressu Marti"i 9,°€ l}ltadelle I0,0€ Ahsulut I0,0€
e % Vodka, Ligueur de cae, Sirop de vanille, Gafé Hendrix 12,0 303 12,0¢
=  laSchtroupfette Nn,0¢
u % Tequila, Mezcal, Gitron, Sifop ’agave, Guragao
(o] Porn Star Martini N,5¢ LES TEQUILAS LES WHISKIES
u yn1ms<ﬁhflé{ﬂee[%geunaﬁsﬂsmn, Gitron vert, Srop de vanille ) )
- 'Use 8.5¢ Diego & Maria 8,0 Cutty Sark 8,0¢
unri
Anerol, Gitrn, Purée passion, Sfop 0e mandring ! Altos 12,0¢ Arlett Blend 8,0¢
Skinos Sour 10,5¢ Mezcal Del maguey 10,0€ Ardheg 14,0¢
Skinos, Gitron, Sucre de canne, Basilic Bushmill 10.0¢
Ri(b)bery Spritz 1,5¢ ’
E[{‘Bm[e ue{cagsis, Hyurge ?ureau, Grapefruit bitters, Menthe fraiche, i LES RHUMS Jack Daniel S, 9,0¢
itron vert, Prosecco , Perrier ;
 Proseond, . Fire, Honey Apple
les autres 22¢ Tessendier® g,0¢ VAP
U/ I8 VeU Das T'aventurer dans nos cocktalls créations et tu préféres : .
10T COBTE NaDAUE e 0 0 e i PHD 0105 0 oed (0 Tessendier Spicy 8,0¢ LES AUTRES
Diplomatico 10,0¢
d " Jiger Bomb ¢
= e kraken s Higard 93’:€
Bikiwi €/ € ; ’
< = Jus de kiwi, Gingembre, Citron, Ginger Ale 7’0 315 Clement 8,0¢ .
== ) ) 2.0c Menthepastille  7,0¢
=  Raspberry Ripple 7,0</31,5¢€| Plantation ’
u = Jus 0e framboise, Jus de pomme, Gitron, Sirop de vanille ananas Get 27 7,0¢
om Baby Peach 7.0< Ferroni Ambré Ws,0¢ Vermouth 7,0¢
: Purég e péche, sirop de péche, citron, Perrier (rouge, blanc)
Shot/Métre shot/Métre
Alcool (au choix) €/32¢ Madeleine €/B0<
U Bl R“[”r" L S”'“; he32 Amaretto, Cointreau, Disaronno velvet, Ananas 5¢h0
Sirop (au choix Pistache
Gerise, Kiwi, Noisette, Mandarine, Violette, Fruit de | ion, Menth oy’
B g e e i et
Blow Job
shot/Metre Kanlua, Bailey’s, Chantilly
’ Wet puss
ge?altleu, efﬂuaufaf‘ k,5¢36¢ Tequila, Creme de néyne, Gitron, Jus de cranberry
Orgasme
Get27, Bailey's




LES BIERES

La Parisienne (Pils) @

PLAN
CHES

. e L,5¢/7,5¢
Une biére parfaitement equilinrée entre les saveurs croustillantes du malt
Pilsen et la fraicheur des noublons herbaces (4,5%o IBU 26)
E Juice Junkie, BBP. (NEIPA) 5,0¢/8,5¢ | lacarnivore , 15¢
Uln([a] bombe 1m[u5|cal]95 algﬂf“eas%\]e "y boire et hazy aux notes exotigues d'ananas Planche de charcuteries fines italiennes et francaises
6l dé mange (5.4 .
Q ” Dites «Cheeeeese» 15¢
WA Death in Technicolor (DIPA) 5.5¢/9 B¢ planche de fromages affings frangais et italiens
m Double Dry Hop IPA aux notes d’agrumes, tropicales et fruitées. (7,5% IBU 40) ! ! Fpl[filns[;[l, I\I[gkg e- [? y B¢
alafels, Sauce tzatziki maison, Houmous, et Léqumes crus
Blanche, L.B.F (Withier) & 5,0¢/8,5¢ :
o Bibre nspirée du style ailemand Hefeweizen, caractérsé par a délicatesse de ’ i «Lg 90-50 Jean-Pierre» 15¢
n ses ardmes.Ssaveurs de zestes de citron, de houblon et de banane ; 4,5%. Planche mixte de fromages et charcuteries fines
W .
LU Finbarra (Craft Cider) 5,0¢8,5¢
Uit CICeI IrlandalS a 'attaque franche, IO8TEMeN S6c et aSSez vir. 5.5%
Pack dégustation de biere 12,5¢
Dégustation ¢’un galopin (12,561 de chacune de nos 5 bibres/cidres.
Coca, Coca Zero (33¢cl) 3,5¢
m Perrier (33cl) 3,5¢
Tropical Sour (Brasserie d’0rville) - 33cl 7,0¢ ) ,
j Biere IEW& aux notes acidultes o'agrumes et de fruits tropicaux. 3 8% ’ The glace Meneau (25¢cl) @ L,5¢
— | Thé Péche, Thé Vert hibiscus et fleur de sureau
L Jus Meneau (25¢cl) k,5¢
= I = L 9
= EIF[{E fDﬂSGl [FIHISIFE I;nolmtlg]EI - 33E| 7,0¢ Fraise-framboise, Pomme ®
orale et gourmande, la coguette est I"accord délicat de nos pommes & chair rouge . _
: et des notes parfumees dhibiscus et de sureau.. 3,3%. Limonade Le Sauvageon (33cl) L 5¢
o Limonade artisanale frangaise
a Bitre ‘Picco Bello’ (BBP) - 33cI  7,0€ | Ginger Beer Mona (33¢1) ® I,5¢
Brassé de maniére 100 Y naturelle, avec un style contemporain, 16 Pico Bello n'a pas subi I¢ Ginger begr bio et 100% naturelle, mise en boutsille en flg-ds-France.
) Processus industielGe desalooolisation qui entraine egalement I dispariton de nomoreu , .
Ly Vs daines 03 Mate ChariTea (33cl) ® L 5¢
d Mate équitable a I"orange et citron
Fizz Pomme-lavande (33¢c1) @ L,5¢
[nfusion pétillante bio & la saveur subtile et tres peu sucree
Kombucha Figuier Archipel (33cl) K&,B€
Kombucha réalisé & partir d’infusion de feuilles de figuier
Smoothies Meneau (25¢l) L 5¢
Mangue-passion, Banane-pomme
° .
00® o
€
Frites de patate douce ||,5
sophie Fonsec 9,0¢
Saucisson sec au sel de Guérande
Do Re Mi Fa La m@ 9,5¢
Flael 0°edamame, pos hiche f herdes, Sauee gtk maison.
complétement roti & n,0¢
Camembert au miel (origine : Ukraing, Vietnam) et au thym, roti au four
Poule Party 8,0¢

Nuggets de poulet (origine :

France) panés maison au parmesan et Nerbes de provence, sauce barbecue.

Tous nos prix sont service compris. Eau plate gratuite sur demande. Allergnes : voir en haut de page.



LES PLATS

Butter chicken @ a e
Poulet mariné (origine France), Sauce butter chicken de Mama Ji, Riz basmati
Butter Chickpea @. N

Pois chiche rati, Poivrons, Champignons, Sauce butter chicken de Mama Ji, Riz basmati

Oh la vache! |
Burger au boeuf effiloché mijoté ah [Ufi@i,ﬂﬂ france), Pain brioché,tomme de Savoie, Guacamole,
Sauce moutarde et barbecue. Accompagne de frites de patate douce au persil, paprika et parmesan.

iHola Rico!®

Buraer végétarien, Steak fait maison & base de haricots rouge et poivrons, Tomme de Savoie,
Guacamole, Sauce moutarde et barbecue. Frites de patate douce au persil, paprika et parmesan

15,5¢

13,5¢

Crozifiette I 5¢
[)FUZBIS, poireaux, lardons de porc, creme ||[IU|UG.
Crozifiette végétarienne & W<

(rozets, poireaux, creme liquide.

CROQUES

Harlem Cheese 1,5¢
Jambon blanc Rostello persille aux herbes (origing Italie), Emmental (origing France),
Bechamel maison

Burratown ®

Mozzarella di buffala, Aubergines grillées, Pesto maison, Radis

13,5¢

Totalement fumeé! 13,5¢

saumon fumeé (¢levage de Norvege), Sauce philadelphia, Mozzarella di buffala, Aneth et Echalotte

HOT DO

Gotham T<
Pain briochg, Saucisse e beeuf 300 (halal), Sauce cheddar, Ketchup, Mayo,
Moutarde, ignons frits

Véuétacnien 7<
Pain brioche, Saucisse vegetale HappyVore, Sauce cheddar,
Ketchup, Mayo, Moutarde, Oignons frits

Effiloché de boeuf S
Pain brioche, Beuf effiloché mijoté 5n (origine France), Sauce cheddar,
Dignons frits, Oignons rouges, Coriandre

VINS

Verre/bouteille

5,5¢/29¢
6,5¢/36¢

Le rouquin enchanteur
Vin I6ger, sur I fruit. Tanins fins et souples. Vin nature. Pays d’0c.

Canopée )
Vin nature frais, intense, aux aromes e cassis et de framnoise.

Verre/bouteille

Coeur de Jade B,5¢/29¢

(Viognier) |
Vin l]JﬁﬂB aromatique, melant fraicheur et complexite. Notes
(e péche, d"abricot et d’épices douces. 100% Viognier

Gros Manseng

(Cote de gascogne)
Vin moelleux avec un tres bel équilibre. Cépage : Gros-manseng.

Fleur de sel

(Chardonna \ ,
\in rond et aromatique, presentant une trés belle complexite.
Chardonnay et Grenache Gris

6¢/32¢

6,5¢/36¢

Verre/bouteille

Cuvée des anges , 5,5¢€/29¢
Vin rosé fruité et sec, sur des notes fraiches de fruits I6gers.

Mde Minuty \ 6,5¢/36¢
Rosé de provence aux HUIES [IEJ]ECHE planche, d'orange amere

avec une belle minéralite rafraichissante n n

BULLES

Verre/bouteille

T</35¢
Laurent Etienne (Champagne) 12¢/69¢
Assemblage de Pinot Noir et de Ghardonnay

Ruinart (Champagne) | P43
Nez franc et frais de fleurs blanches, de zestes 0'agrumes,
de poivre blanc, puis de praliné

Ruinart Rosé (Champagne)
Nez franc de fruits rouges, de noyaux, de cassis, de myrtilles.

Prosecco

Prosecco sec et fruité.

165¢

Tous nos prix sont service compris. Eau plate gratuite sur demande. Allergnes : voir en haut de page.



UN
PETIT
DIGEO
POUR FINIR?

DESSERTS

Tiramitsouko , 6¢
Mascarpone, 0sufs, Sucre, Gafe, Amaretto, Biscuits cuillere, Gacao en poudre

Brownie & Clyde B¢ Bailey’s (4cl) 6¢
Brownie au chocolat, Cacanugles, Praliné cacanuétes : (el) 6¢
. uze (4c¢

Breadking Badnana Be

Gake a a banane (aux eclats de) chocolat blanc, Mousse mascarpone cacao calvados (4cl) 1’5€

Cheers Cake 6,5¢ )

Chegse cake & Ia New Yorkaise. Le Seul, I'unigue | A savourer avec ou sans coulis ’ Disaronno Velvet (4cl) T<

Gafé / Tné gourmand 1’5€ Mezcal Del Maguey (4cl) I°€

EXpresso, café allongé ou the, accompagné d’une sélection de nos desserts maison " the Pastill [6 ” 1€

enthe Pastille (6C

Dessert Eagle _ 15¢

Planche a partager de 3 e nos gAteaux maison : brownie au chocolat, cheese cake et banana bread Chartreuse (4cl) Ne
St-Raphaél Quina (6cl) 6¢
Absinthe (4cl) 6¢
Cointreau (4cl) 10¢

Café expresso (blend Ll’alchimiste) 2,0¢
La rencontre d’un café Brésilien, le Linda, aux notes douces et gnurmanﬂes, (’un café Colombien

La Leona puissant et harmonigux et d’un café Ethiopien de [a région de Sidamo, Ie Messina qui

apporte une fraicheur et une puissance aromatique exceptionnelle.

Café allongé 2,5¢ , ,
Tout pareil. Mais en allonge quoi. Faites un petit effort aussi cafe frappe ||.,O€
Cat ) latt 3 5€ (afé, sirop 0’agave ou de vanille, shaké & froid, chantilly
are latte :
Tequila, Triple Sec, white spirit, tomates séch-....Ban non, non. Café et lait quoi. Cf. ci-0essus. ’ Latte f rappe . . ‘|95€
(are, lait, sirop 0’agave ou de vanille, shake & froid, chantilly
The envrac\& . B,5¢  cafe Mocha frappé B,0¢
English Breakfast, Menthe, Jasmin, The noir, Carrot Cake, Caramel, Passion, Framboise, Café. lait onctueux, chocolat Van Houten, shakeé & froid, chantilly
Fidji Very, Infusion Argumes. ' ' ' ' 5 o
) ) ) Chocolat frappé €
Option Lait d’avoine +l€ Chocolat Van Houten, lait, Sirop de noisette, shaké 3 ’
froid, chantilly
Chocolat chaud Le
Chocolat Viennois Be
FHATHE Le

Tous nos prix sont service compris. Eau plate oratuite sur demande. Allerganes : voir en haut e page.



