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LA CUISINE

ON MANGE QuoOl?

Des plats originaux d'inspiration "Street Food", des planches diverses et variées, du
snacking de qualité (si si, ¢a existe), des desserts faits maison et avec amour, et bien
sQr une large carte de boissons avec ou sans alcool....ne vous inquiétez pas, on a
pensé a TOUT!

HORAIRES D’OUVERTURE DE LA CUISINE :

La cuisine est ouverte en continu sur les horaires suivants :
e Lun-Jeu : 15h - 23h

e Vendredi : 15h - 00h30

e Samedi : 11h30 - 00h30 n

¢ Dimanche: 12h - 23h M
al -~y

BIEN @
VENUE

Si vous étes tombés ici par hasard, ou que vous

vous étes laissés trainer par votre date Tinder, on
va quand méme commencer par se présenter (la
politesse tout ca).

LE 3BIS, C’EST QUOI?

Un lieu de divertissement multi-activités, organisé
autour de 2 types d’espaces :

e D’'un c6té, un bar a jeux sur 2 étages, avec
plus de 300 jeux de sociétés sélectionnés avec
soin, des bornes d’arcade, des fléchettes, un
baby-foot, et une équipe d’animateurstrices)
passionné(e)s toujours la pour vous conseiller et
vous expliquer les jeux

e De 'autre, des salons privatifs thématisés et
super immersifs, et concus comme de grandes
cours de récré pour adultes : Karaoke, Quiz, Blind
test a reconnaissance vocale, Gaming &
Retro-Gaming, et méme un mode «Club» pour
vous ambiancer sur vos sons favoris.

C’EST QUAND?

Nous sommes ouverts 7j/7j, presque 365j/an,
aux horaires suivants :

e Lun-Vend : 15h-2h

e Samedi: 10h30-2h

¢ Dimanche: 12h-00h
C’EST 0U-L?

Bah en Corée du Sud. On rigole bien.

LE BAR A JEUX

* Nombre de jeux illimités
e Accompagnement par nos équipes
¢ Seules les 3 premiéres heures sont facturées

3,5€ =

LES SALONS PRIVATIFS

e Tarif réduit a 11€/pers/heure en journée en semaine
e Tarif normal a 16€/pers/heure les soirs et les week-ends
e Réservations en ligne (voir QR code ci-dessous)

n/16€=
/HEURE



COCKTAILS

Pétasse on the beach 9,5¢
Rhum blanc, Rhum spicy, Gitron, Sirop de vanille, Ananas, Granberry
sans Culotte , 9,5¢
Vnﬂka, GU[H@HU, Creme de Gasss, ﬂllf[]ﬂ, Sirop d’Agave, Tonic
Moustache 8,5¢
m Whisky, Sirop de vanille, Café, Chantilly, Cacao
= louk Mule 9,0¢
< = Rhum spicy, Gingembre, Gitron, Ginger ale, Sirop d’agave
~F Bichette 9,0¢< Prix pour 4cl d’alcool + un SOt gratuit au choix (long drink)
g Gin, Basilic frais, Sucre de canne, Citron
2 < R . LES GIN LES VODKA
QU=  Marie t'a maté , 12,0¢ S GINS S VO s
o = I;num blanc, Menthe fﬂﬁﬂﬁ, Sll:ﬂil] ﬂE.VﬂﬂIHB, Gitron vert frais, Maté 9 °€ -I- e s s e n u | e [ @ 8,°€ -I- e s S e " [I | B r @ 8,°€
Xpresso mMmartini -
u vmkz? Ligueur de cafeé, Sirop de vanille, Café ' Citadelle 10,0¢ Absolut 10,0¢
cocoquinou , , 9,5¢ Hendrix 12,06 303 12,0¢
Vodka, Purée de coco, Purée de passion, Gitron vert, Sirop de vanille
Les autres S
Tune V‘BUX D(’_iS t"aventurer [_lans 10S cocktails créations et I_U [NETE[BS ton I0,0 LES TEQUILAS LES WHISKIES
cocktail habituel que tu bois dans Ie PMU n bas de chez toi tous les weekends ?
Diego & Maria 8,0 Cutty Sark  8,0¢
Altos 10,0¢ Ardbeg 10,0¢
Mezcal Del maguey 10,0€¢ Bellevoye 12,0¢
Bushmill 10,0¢
LES RHUMS Jack Daniels, 9,0¢
. Fire, Honey,
Tessendier® 8,0e yppig
Captain Spicy 8,0¢
o~ Diplomatico 10,0¢ LES AUTRES
Vierge Marie t’as mateé 9,0¢ "
= Menthe Trgiche, Sirop de vanile, Ciron vert fras, Mate ’ Kraken 8,0¢ JigerBomb  6,0¢
L= sikin 7,0c | Plantalion  120¢ picare 3,5¢
:E ::S ([ kIWIi]GIHUBm[][B, G’I‘U.[]ﬂ,ﬁlﬂilﬂ[Mﬂ 1 °€ F . A D ’ I“ o Menthe pas“”e 1,°€
= aspherr | e erroni Ampre €
u 5] Jus de frgmnuise, Ju¥de pom%el,lﬂitmn, Sirop de vanille i ! Get 27 S
O Bahy Peach € Vermouth 71,0¢
u Pure’eﬂe‘{]énne, sirop de péche, citron, Perrier 1,0 (rouge, blanc)
Shot/Métre Shot/Métre
Alcool (au choix) i
V[][]Kﬂ, Giﬂ, Rhum blanc, Rhum spicy, Tequila blanche h€/32€ M}ﬂ?ﬂgﬂ,eﬂﬂlilﬁ[!ﬁrl}, EISHIUI'IHU Velvet, Ananas 5€/ho€
Sirop (au choix) Pistache
i et
Blow Job
shot/Metre Kanlua, Bailey’s, Chantilly
Alcool (au choix) L;,5</36¢ Expresso Martini
Tequia Dieao & Wari, Kraken, Jack Daniel, Jack Honey, Jack fire, ! VOdks, Lqueur 0 aft, Srop de vanil, Gafe
Jack Apple, Mastina, Menthe Pastille, Get27, Mezcal, Jager, Wet pussy
Disaronno Velvet, Absinthe (+1,56) Tequila, Creme de péche, Citron, Jus de cranberry
Shot/Métre Gargamelle
2¢/9%¢ Absyntne, Curaao, Citron

Demander au staff. AVec un peu de chance, ils peuvent meme vous
BN Creer un sur-mesure

Paille d’or

frangelico, Amaretto, Jus de framboise



W a parisienne (Pils) @ K,5¢/7,5¢
z Une biére parfaitement equiliorée entre s saveurs croustillantes du malt
o pilsen et Ia fraicheur des houblons herbacés (4,55 18U 26)
A gpeﬂen%]ngﬁegulgumcale agréable & boire ef hazy au nmes exotiques d'ananas FRTIREA e et o e e
il : : Dites «Cheeeeese» 15¢
o Death in Technicolor (DIPA) 5,5¢/9,5¢ Planche de fromages affinés. frangais et italiens 5
Double Dry Hop IPA aux notes d"agrumes, tropicales et fruitées. (7,5% 18U 40) )
o Prince Vege-ta , 15¢
W Blanche, L.B.F (Witbier) 5,0</8,5¢ Falafels, Sauce tzatziki maison, Houmous, et Légumes crus
Bidre inspirée du style ailemand Hefewelzen, caractérisé par 1a délicatesse de ;
BB s aromes.Ssaveurs de zestes de citron, de houblon et dg banane ; 4,8%. «lg 90-50 Jean-Pierre» 15¢
| planche mixte de fromages et charcuteries fines
Wink Fruits rouges, L.B.F. (Blanche) 5,0¢/8,5¢
L2 Iéggreté et I cOté céréalier d'une biére blanche, sublimee par des notes de
fruits rouges pour une recette pétillante et équilibrée 5.0% : FT
WA Tropical Sour (Brasserie d’0rville) - 33cl 7,0¢
| TT |Euem auX notes acidulées 'agrumes et de fruits tropicaux. 3,8%) ’ Goca, Goca Zero (33cl) 3,5¢
_.-' ® Perrier (33cl) 3,5¢
ee=Cidre IPA (Ti-Lo) - 33¢] 1,0¢ : ;
R i oreton oio, infusé avec une pelte quantité de houblon Cascade. 5% ’ The glace Meneau (25¢l) @ L,5¢
(= Thé Péche, Thé vert hibiscus et fleur de sureau
=) Cidre rosé (Fils de Pomme) - 33c| 7,0¢ | Jus Meneau (25¢1) @ k,5¢
o Hlu[rlale elluuurmranﬂe, Ianc,[u]_uﬁjene es{l [Il’acsuru uelgcgag/de 1105 Pommes & chair rouge Fraisg-framboise, Kiwi, Pomme
6t des notes parfumees o’ NiDiscus et de sureau.. 3,3%. Limonade Le Sauvageon (33¢cl) @ L,5¢
m . 1.0 Limonade arfisanale frangaise
Biere ‘Picco Bello’ (BBP) - 33cl € i
WA i e manire 0  naturelle, avec un style contemporain, Ie Pico Bello ' pas subi e ’ gnlg!llgean\ru B?meﬂs rnatMel‘l]enmge e[n ?ﬂﬁe[i;l\ele]n —Hance k,5¢
(T1] gl if‘””s“ﬂi%'u}“* désalcoolisation qui entraine également Ia disparition de nombreux g t : -
wl  D00TIS O'210MES.0,3% , .
Maté ChariTea (33¢l) @) L 5¢
Mate équitable a I'orange et citron
Fizz Pomme-lavande (33¢c1) @ L,5¢
[nfusion petillante bio @ la saveur subtile et trés peu sucrée
Kombucha Figuie Archipel (33¢cl) Is,B€
Kombucha réalisé & partir d’infusion de feuilles de figuier

Smoothies Meneau (25¢l) L 5¢

Mangug-passion, Banane-pomme

GRIGNOTAGE

[ ) " Yha

0o0® o ®
sophie Fonsec 9,0¢
Saucisson sec au sel de Guérande
Do Re Mi Fa La Fel & 9,5¢
Falafels d’edamame, pois chiche et herbes, SﬂUCE Tratziki maison.
complétement roti & . Nn,0¢
GCamembert au miel (origing : Ukraine, Vietnam et au thym, roti au four
Poule Party 8,0¢

Nugaets de poulet (origing - France) panés maison au parmesan et herbes de provence, sauce barbecue.

Tous nos prix sont service compris. Eau plate gratuite sur demande. Allergnes : voir en haut de page.



LES PLATS

Butter chicken @ a e
Poulet mariné (origine HHHCH], Sauce butter chicken de Mama Ji, Riz basmati
Butter Chickpea @‘ ]S

Pois chiche rati, Sauce butter chicken de Mama Ji, Riz basmati

0h lavache! 15,5¢

Burger au boeuf effiloché mijoté 5h (origine FranceJ, Pain brioghé tomme de Savoie, Guacamole,
Sauce moutarde et barbecug. Accompaoné de frites e patate douce au persil, paprika et parmesan.

iHola Rico! @

Burger végétarien, Steak fait maison & base de haricots rouge et poivrons, Tomme de Savoie,
G[uacamule, Sauce moutarde et harbecue. Accompagne de frites de patate douce au persil, paprika
gt parmesan

13,5¢

CROQUES

Harlem Cheese 1,5¢
Jambon blanc Rostello persille aux herbes (origing Italie), Emmental (origing France),

Bechamel maison

Burratown ®
Mozzarella di buffala, Aubergines grillées, Pesto maison, Radis

13,5¢

HOT DO

Gotham T<

Pain briochg, Saucisse de beuf 90 (halal), Sauce cheddar, Ketchup, Mayo,
Moutarde, Oignons frits

Végétacnien 7€
Pain brioche, Saucisse vegetale Happyvore, Sauce cheddar,
Ketchup, Mayo, Moutarde, Oignons frits

Effiloché de boeuf 7<
Pain brioché, Beeuf effiloché mijoté 5n (origine France), Sauce cheddar,
Dignons frits, 0ignons rouges, Goriandre

VINS

Verre/bouteille

5,5¢/29¢
6,5¢/36¢

Le rouquin enchanteur
Vin'l6ger, Sur Ig fruit. Tanins fins et souples. Vin nature. Pays '0c.

Canopée )
Vin nature frais, intense, aux aromes e cassis et de framnoise.

Verre/bouteille

Coeur de Jade B,5¢/29¢

(Viognier)
Vin blanc aromatique, mlant fraicheur et complexité. Notes
de péche, d"abricat et d’épices douces. 100% Viognier

Gros Manseng

(Cote de gascogne)
Vin moelleux avec un tres bel équilibre. Cépage : Gros-manseng.

Fleur de sel

(HECLLE \ ,
Vin rond et aromatique, presentant une trés belle complexite.
Chardonnay et Grenache Gris

6¢/32¢

6,5¢/36¢

Verre/bouteille

Cuvée des anges , 5,5¢€/29¢
Vin rosé fruité et sec, sur des notes fraiches de fruits I6gers.

Mde Minuty \ 6,5¢/36¢
Rosé de provence aux HUIES [IEJ]ECHE blanche, d'orange amere

avec une belle minéralite rafraichissante n n

BULLES

Verre/bouteille
Prosecco sec et fruité.

T</35¢
Laurent Etienne (Champagne) 12¢/69¢
Assemblage e Pinot Noir et de Ghardonnay

Ruinart (Champagne) | 7433
Nez franc et frais de fleurs blanches, de zestes 0'agrumes,
de poivre blanc, puis de praliné

Ruinart Rosé (Champagne)
Nez franc de fruits rouges, de noyaux, de cassis, de myrtilles.

Prosecco @

165¢

T0US N0 prix Sont Service compris. Eau plate gratuite sur demande. Allergénes : voir en haut de page.



UN
PETIT
DIGEO
POUR FINIR?

DESSERTS

Tiramitsouko , 6¢
Mascarpone, 0sufs, Sucre, Gafe, Amaretto, Biscuits cuillere, Gacao en poudre

Brownie & Clyde B¢ Bailey’s (4cl) 6¢<
Brownie au chocolat, Cacanuétes, Praliné cacanuetes : (el) 6¢
. uze (H

Breadking Badnana Be

Gake & la banane (aux éclats de) chocolat blanc, Mousse mascarpone cacao Calvados [40” 1’5€

Cheers Cake 6,5¢ .

Chegse cake 4 Ia New Yorkaise. Le seul, 'unigue ! A savourer avec ou sans coulis ' Disaronno Velvet (4cl) T<

Café / Thé gourmand 7.,5¢ Mezcal Del Maguey (4cl) 10€

EXpresso, café allongé ou thé, accompagné d’une sélection de nos desserts maison " th Doli [B ” 1€
ermouth rouge Dolin (6¢C

Dessert Eagle 15¢ _

Planche & partager de 3 de nos odteaux maison = brownie au chocolat, cheese cake et banana bread Vermouth blanc Dolin (6cl) y 3
St-Raphaél Quina (6cl) 6¢
Absinthe (4cl) 6¢

Café expresso (blend Ll’alchimiste) 2,0¢
La rencontre d’un café Brésilien, le Linda, aux notes douces et gnurmanﬂes, (’un café Colombien

La Leona puissant et harmonieux et d’un café Ethiopien de Ia région de Sidamo, Ie Messina qui

apporte une fraicheur et une puissance aromatique exceptionnelle.

Café allongé 2,5¢ , ,
Tout pareil. Mais en allongé quoi. Faites un petit effort aussi cafe frappe ||.,O€
Lat ) latt 3 5€ (afé, sirop 0’agave ou de vanille, shaké & froid, chantilly
are latte :
Tequila, Triple Sec, white spirit, tomates séch-....Ban non, non. Café et lait quoi. Cf. ci-0essus. ’ Latte f rappe . . ‘|95€
(are, lait, sirop 0’agave ou de vanille, shake & froid, chantilly
The envrac'® . 3,5€¢  cafe Mocha frappé B,0¢
English Breakfast, Menthe, Jasmin, The noir, Carrot Cake, Caramel, Passion, Framboise, Café. lait onctueux, chocolat Van Houten, shaké & froid, chantilly
Fidji Veryn Infusion Argumes. ' ' ' ' 5 o
) ) ) Chocolat frappé €
Option Lait d’avoine +l€ Chocolat Van Houten, lait, sirop de noisette, shaké 3 ’
froid, chantilly
Chocolat chaud Le
Chocolat Viennois Le
FHATHE Le

Tous nos prix sont service compris. Eau plate oratuite sur demande. Allerganes : voir en haut e page.



